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长 沙 商 贸 旅 游 职 业 技 术 学 院

楚 怡 湘 菜 文 化 展 厅
内容定位

定位：三句话讲清湘菜的价值

湘菜
是湖湘文化的重要载体

文化
价值

湘菜
是美食的代名词

时代
价值

湘菜
是美食的发源地

历史价
值与地
位



长 沙 商 贸 旅 游 职 业 技 术 学 院

楚 怡 湘 菜 文 化 展 厅 领导意见

不要“厚古薄今”，要“厚今薄古”；多上“阳春白雪”减少“下里巴人”内容；

呈现的内容形式要有冲击力与吸引力。

两增两减>

权威性 科学性 典型性 代表性 精准性 智慧性

突显六性>

要完成这个目标，我们锁定的框架是：



长 沙 商 贸 旅 游 职 业 技 术 学 院

楚 怡 湘 菜 文 化 展 厅 三大功能

体现三大功能>

教育
教学

参观
交流

品牌形
象展示



长 沙 商 贸 旅 游 职 业 技 术 学 院

楚 怡 湘 菜 文 化 展 厅 逻辑主线

逻辑主线>

湘菜的
历史与文化

湘菜的
本体与产业

湘菜的
影响与品牌

湘菜的
传承与发扬

湘菜的
人才与未来



长 沙 商 贸 旅 游 职 业 技 术 学 院

楚 怡 湘 菜 文 化 展 厅
表达方式

讲故事
不局限历史时空的转换，也不是湘菜的编年史，要在十几分钟之内，对湘菜
有非一般的认知，乃至颠覆性的认知，并产生强烈的共鸣。

讲故事

讲特色
讲特色
不必面面俱到，不是菜品的展示，也不是企业罗列。充分挖掘，灵活挖掘，
突出特质，做到重点突出，特色鲜明，令人印象深刻。

讲文化
重要的是发掘湘菜的精神，展示湘菜的文化底蕴和文化成就。用文化赋能，
整体提升展陈高度。讲文化



长 沙 商 贸 旅 游 职 业 技 术 学 院

楚 怡 湘 菜 文 化 展 厅

★【AI机器人】智能导览

★【沉浸式投影】湘菜探源

★【壁挂地图联动操控台】八大菜系地域分布及基础情况

★【AR互动】湘菜菜品的丰富营养

★【双屏互动+影片】膳食纤维新时代

★【场景还原+半景画+投影】湘菜的经典烹饪技法

★【VR互动】虚拟厨房（能摆盘设计、菜品设计互动）

★【物体识别桌+显示大屏+影片】湘菜食材溯源

★【移动滑轨屏】湘菜经典调味料作用、营养

★【投影+影片】湘菜调品详探

★【移动滑轨屏】湘菜本土经典菜品

★【虚拟翻书互动】湖湘名宴（含新湘菜）

★【全息成像】湘菜的流派

★【多点触摸查询屏】文化酝酿 湘菜魅力

★【虚拟讲解员】名人名店续辉煌

★【互动拍照】湘菜名店合影留念

★【触摸显示器】当下湘菜知名产业品牌介绍

按照招标规定方式，多层次、多角度、全方位立体呈现。

呈现方式



长 沙 商 贸 旅 游 职 业 技 术 学 院

楚 怡 湘 菜 文 化 展 厅

湘菜，湖湘文化的靓丽名片

内容主题

01 文明之光，
湘菜是美食的发源地

02 湘味飘香，
湘菜的格局是聚百家之长

03 06 价值传承，
湘菜学院是湘菜的人才基地

05 味在长沙，
湘菜是美食的代名词

04 泰山会盟，
湘菜的舞台是世界

人文情怀，
湘菜的灵魂是文化



25%



内容主题

10%

5%

25%

10%

15%

10% 10%

15%

平面布局

序 厅

第一部分 文明之光，湘菜是美食的发源地

第二部分 湘味飘香，湘菜的格局是聚百家之长

第四部分 泰山会盟，湘菜的舞台是世界

第三部分 人文情怀，湘菜的灵魂是文化

第五部分 味在长沙，湘菜是美食的代名词

第六部分 价值传承，湘菜学院是湘菜的人才基地

长沙商贸旅游职业技术学院校史馆



内容主题

10%

5%

25%

10%

15%

10% 10%

15%

参观流线

序 厅

第一部分 文明之光，湘菜是美食的发源地

第二部分 湘味飘香，湘菜的格局是聚百家之长

第四部分 泰山会盟，湘菜的舞台是世界

第三部分 人文情怀，湘菜的灵魂是文化

第五部分 味在长沙，湘菜是美食的代名词

第六部分 价值传承，湘菜学院是湘菜的人才基地

长沙商贸旅游职业技术学院校史馆



序     厅



序厅&大堂 序厅整体庄重大气，既是湘菜文化展厅的序厅，亦是湘菜产业专业群综合实训基地大楼的大堂。满足日常参观等接待功能。湘菜专业群综合实
训基地宣传片（180s）既点明主旨，亦升华主题。



序厅满足日常参观等接待功能。同时设置展厅导览系统，配备智能机器人导览。为提升展厅人文情怀与服务品质，打造相应的休息区。序厅&大堂



展厅入口
设置整栋楼的导视牌以及展厅参观导览，配备智能机器人导览，满足日常参观等接待功能。为呼应湘菜展厅立项楚怡，特设前言版，点明“楚怡”
湘菜文化展厅的来龙去脉以及意义。展陈主体入口，提炼湖湘古建牌楼元素融入空间，提升展陈文化底蕴，营造庄重大气的氛围。



文明之光，
湘菜是美食的发源地

壹



第一部分 1988年，湖南省道县玉蟾岩出土了世界上发现最早的人工栽培稻标本，刷新了人类最早栽培水稻的历史纪录。玉蟾岩遗址的考古发现，找到了世界
稻作农业文明起源，被誉为“天下谷源”。
除道县玉蟾岩遗址外，在洞庭湖平原的其他遗址如澧县城头山、彭头山、八十垱等处，也分别发现了距今约8500—6000年的人工栽培稻。表明湖南
为稻作文明的最早发源地当确凿无疑。

天下谷源
稻作曙光



第一部分 神农炎帝种五谷，尝百草等开创了中华的饮食文化和餐饮文明，故被餐饮界尊崇为“食祖”。祝融是中国上古神话中的火神，不仅发明了“击石取
火”，而且创造了保存火种的方法。
湖南是我国南方出土商周青铜器最重要的地区，商周时期湖南境内贵族的饮食非常讲究，烹饪方式更有发展，焖、炖、蒸、煮等，技艺更为成熟。

“湘”食首端
钟鸣鼎食



第一部分 重点讲述楚辞所记载的宴席菜单、马王堆里出土所呈现西汉时期湖南境内的饮食、，虎溪出土的美食方。
进入隋唐，湖南境内窑业发展迅速，如湘阴窑、长沙窑等名扬天下，亦促进了湘菜的发展。楚宴生香  

虎溪食方   瓷耀湘味
西汉湘食  



第一部分 明代，长江以南地区的辣椒传播路径很可能是从浙江到湖南，开始形成辣椒文化，也影响着湖南人的性格。清末湘军的崛起，促进
了湘菜的发展。而组庵菜的形成与流传，对正宗湘菜的发展有很大影响。“椒”“湘”辉映  组庵开派 



第一部分 ★【沉浸式投影】湘菜探源
1、内容提示：以湖湘水土（地域）为魂，勾勒湖南山水，以特效为氛围烘托，打造一幅湘菜历史画卷。（就是湘菜历史剪影）
2、影片时长：3分钟/180秒湘菜探源  



湘味飘香，
湘菜的格局是聚百家之长

贰



第二部分 在第二部分开篇设置重点展项，作为背景导引，介绍八大菜系，突出湘菜菜系。
★【壁挂地图联动操控台】八大菜系地域分布及基础情况
此部分着重展示湘菜本体。由湘菜食材的种类展开，推动此部分的展陈的铺开。

八大菜系



第二部分 湘菜食材的种类，分粮油、畜肉禽蛋、蔬菌、水产四大类进行展示，重点突出展示中国地理标志农产品。
★【物体识别桌+显示大屏+影片】湘菜食材溯源；展项构思：在山吃山，靠水吃水。得天独厚的地理环境和气候条件，是湖南拥有农耕到渔牧诸方
面的大批饮食物产。从湖南地理优势出发，展示山区、江河湖泊、平原等湖南不同地区的特色湘菜食材溯源。

湘菜食材的种类



第二部分 湘菜食材的使用、选取相当讲究营养与特质。植物性食材、肉类食材的选用都有各自标准。
★【双屏互动+影片】湘菜食材品质。内容提示：1、湖南省国家地理标志农产品（可查询各市县国家地理标志农产品，只列名录）2、通过动画形式，
制作成轻松、有趣科普宣传片，向观众展示平时所吃湘菜食材提供的热量和多种营养（从湖南省国家地理标志农产品中选取）。湘菜食材的品质



第二部分 湘菜的味型是原味，也就是食材的本体味道。自辣椒进入湖南之后，辣椒调味成为一大特色，酸辣为主要代表。同时还有椒盐味，麻酱味，香醋味，
清香味，烟熏味，五香味，卤香味，糖醋味，姜汁味，焦脆味，蒜泥味，浓香味，香炸味，甜咸味，香甜味等。湘菜的主要味型



第二部分 ★【移动滑轨屏】湘菜经典调味料作用、营养。内容提示：设置移动滑轨屏，屏幕移动至预设点位后分别展示盐、酱、豉、曲、糖、蜜、韭、梅、
桂皮、花椒、茱萸、孜然、十三香等经典调味料作用、营养等相关详细信息。
★【投影+影片】湘菜调品详探；主要内容：湘菜原料与调品的搭配。湘菜历来重视原料互相搭配，滋味互相渗透。湘菜在烹调用的调料也十分
讲究，其中本土调料就占80%，这才成就了独具特色的湘菜。

湘菜的主要调料



第二部分 ★【场景还原+半景画+投影】湘菜的经典烹饪技法；湘菜最常见的烹制方法有炸、熘、烹、爆、炒、煎、贴、炖、焖、爆、烧、烩、永、
煮、蒸、烤、熏等20来种。湘菜的主要烹饪技法



第二部分 ★【VR互动】虚拟厨房：参观者通过vr设备可体验烹饪乐趣，“操作”有关工具，制作有关经典菜肴。



第二部分 ★【全息成像】湘菜的流派
1、创意构思：湖南，地处长江中游，西、南、东三面环山，北向敞开至洞庭湖平原，是一个马蹄形的盆地。烹饪上便构成了三大风味流派：
湘江流域、洞庭湖区和湘西山区。此展项主要以全息成像为载体，通过三维建模的形式展示三大风味流派的代表菜。

历史上湘菜的流派



第二部分 ★【移动滑轨屏】湖南本土地方特色菜
适量实物与滑轨屏结合，展示湖南本土经典菜品。重点展示2021“味道湖南”30个金牌菜。地方特色菜



第二部分 ★【实物（菜模）+桌子+氛围营造】“味道湖南”一桌菜+★【AR互动】湘菜菜品的丰富营养主要内容：结合【“味道湖南”一桌菜】参观者可通过
AR增强现实互动，体验湘菜菜品蕴藏的丰富营养构成。地方特色菜



第二部分 艺术图版结合氛围营造，介绍与湘菜有关的名人名店。
名人名店



艺术图版结合氛围营造，介绍与湘菜有关的名人名店。
★【互动拍照】湘菜名店合影留念：参观者通过摄像头拍照，选择不同场景背景，合成不同照片。（暂定四个背景1.火宫殿；2.玉楼东；3.杨裕兴；
4.甘长顺。具体以多媒体专项方案评审确认的为主。）

第二部分
名人名店



人文情怀
湘菜的灵魂是文化

叁



第三部分 而湘菜能独树一帜，历久弥新，蜚声海内外，除了本体的巨大吸引力外，最核心的还属其深受湖湘文化终日浸染而孕育自身的灵魂！这灵
魂里有赤诚爱国、经世致用等精神文化，流传千古，历久弥新。赤诚爱国 经世致用

融合创新



第三部分
展示融合创新、敢为人先、湘菜诗词等人文底蕴。运用物理体验方式，灵活展示湖南境内节庆特色食物，增强展陈的互动趣味性。敢为人先 风雅添香

诗赋食韵



第三部分
★【多点触摸查询屏】文化酝酿 湘菜魅力（名人与湘菜）
1、创意构思：展示湖湘文化基因、文化符号、文化名人以及饮食情形（备用有关食俗，如端午节粽子）等湖湘文化。重点内容提示：1.毛泽
东与湘菜（上墙展红烧肉、臭豆腐。其他的放入多媒体中）；2.吃粽子纪念屈原；3.东安子鸡上国宴；4.左宗棠鸡传海外；5.老厨智做永州血
鸭；6.黄宗宪与剁椒鱼头。

名人与湘菜



泰山会盟，
湘菜的舞台是世界

肆



第四部分 湘菜是湖南一大特色支柱产业，秉着“政府扶持、市场运作、企业主导”的发展原则， 湘菜产业已进入产业升级发展的新阶段。政府引
导，协会助力，倾力打造长沙名片；泰山会盟，湘菜人市场意识和文化意识的觉醒；市场布局：立足长沙，辐射全国，走向世界。
★ 【双屏互动+影片】湘菜发展火爆    现在主题包含湘菜相关产业介绍，如粮油、茶酒等产业宏观发展。

政府引导 泰山会盟
市场布局



第四部分 领军企业  2021“味道湖南”金牌湖南名店30家。
★ 【虚拟讲解员】名人名店续辉煌  展项将投影、感应技术和CG动画相结合，让观众看到一个极尽真实的虚拟角色向大家讲解名人名店基本情况。领军企业

未来趋势



味在长沙，
湘菜是美食的代名词

伍



第五部分 味在长沙，湘菜是美食的代名词！五大品类的湘菜令你流连忘返，而年度经典湘菜更是令人回味无穷。

五大品类的湘菜
令你流连忘返



第五部分 五大品类的湘菜令你流连忘返。火宫殿、玉楼东——经典湘菜的考究与优雅家常；费大厨、老湘食——湘菜的口味与率性；墨泉锋味、筷乐潇湘—
—文化湘菜的诗意与旷达；冰火楼、天然台——创意湘菜的激情与澎湃；新长福、晴溪、君庭——精致湘菜的匠心与时尚；文和友、蛙来哒——网
红店。

五大品类的湘菜
令你流连忘返



第五部分 在湖南目不暇接的美食节，增添了四季的韵味，同时也让人间烟火更为温情。

目不暇接的美食节



第五部分 ★ 1、【虚拟翻书互动】湖湘名宴   内容提示：（1）湘菜筵席的构成。（2）识别翻书手势，查询湖湘名宴介绍：汉膳大师宴    黑珍珠品鉴宴  
组庵菜品鉴宴  湘菜盛宴  联合国的湘菜宴等。
2、琳琅满目的湘菜文化出版物及影视作品：中国第一本厨师写的著作，湘菜泰斗石荫祥的《湘菜集锦》、《湘菜集锦·续集》、《湘菜集锦豆
制品》;中国餐饮界第一本百科全书式的著作《湘菜大典》;中国文学史上第一部关于餐饮的长篇纪实文学《美食方》等。

文化高雅的品鉴宴



价值传承
湘菜学院是湘菜的人才基地

陆



第六部分 用时间段展示湘菜学院简史，突显湘菜学院的发展，就是湘菜人才基地的发展。同时，艺术图版等组合陈列，展示湘菜学院《餐饮市场营销》
《湖湘饮食文化》等精品课程。薪火传承，华章日新



第六部分 湘菜学院是湘菜人才培养基地与高地，在诸多方面铸就了行业的标杆，比如：2013年，烹调工艺与营养专业立项为省示范性特色专业。2015年，
湘菜产业专业群立项为卓越校重点建设专业群。2019-2021年，烹调工艺与营养专业被认定为国家级骨干专业；餐饮管理专业群立项国家高水
平专业群建设项目；餐饮管理专业教学团队立项国家职业教育教师教学创新团队。

薪火传承，华章日新



第六部分 湘菜作为餐饮的佼佼者，受到各级政府重视与支持，它的发展未来前景一片光明。《湖南省“十四五”扩内需促消费畅通国内大循环规划》
对湘菜发展做出明确指导。同时，2020-2026年中国湘菜餐饮行业产值规模与增速预测标明，湘菜发展的势头与劲头更为强劲。

湘菜未来 韵润世界



第六部分 ★【三折幕影片+触摸台】和湘菜一起未来时长：180秒；三维+实拍+素材剪辑包装；传统国风与现代风尚融合。影片内容：（1）主题：长沙商
贸旅游职业技术学院湘菜学院和湘菜一起开创未来（2）主线：长沙商贸旅游职业技术学院（湘菜学院）和湘菜一起开创未来长沙商贸旅游职业
技术学院（湘菜学院），继承发扬楚怡精神，重点建设以餐旅会专业群为核心的六大专业群，形成“湘菜特色、高端会务、智慧旅游、品牌会
展”四大职业教育高端办学形态，有力推进湘菜产业发展，走向全球。

湘菜未来 韵润世界



长沙商贸旅游职业技术学院
校史馆

柒



校史馆 长沙商贸旅游职业技术学院是由长沙市人民政府主办，湖南省教育厅负责业务指导的一所全日制公办普通高等学校，已有60余年的办学历史。在长
期的办学实践中，学校确立了“立足长沙，服务三湘（湘菜、湘商、湘旅）”的办学定位，为长沙率先实现基本现代化和建设美丽幸福新湖南做出
了应有的贡献，取得了丰硕的办学成果，被美誉为“商界黄埔”和“经理摇篮”。序厅



校史馆 充分利用有限空间，融序厅与展陈为一体，确保校史展示的庄重性。提炼职业教育、学校办学特色元素形成展示主题浅浮雕，灵动大气，突显主题，
升华情感，引起参观者共情与共鸣。运用艺术图版形成时间轴，艺术化展示学校的发展历程。

发展历程篇



校史馆 从数字商职、人才培养、科学研究、文化传承创新、社会服务、国际交流合作、领导关怀七个方面重点，全方位介绍学校办学成果。

办学成果篇



校史馆 从数字商职、人才培养、科学研究、文化传承创新、社会服务、国际交流合作、领导关怀七个方面重点，全方位介绍学校办学成果。

办学成果篇



校史馆 从数字商职、人才培养、科学研究、文化传承创新、社会服务、国际交流合作、领导关怀七个方面重点，全方位介绍学校办学成果。

办学成果篇



校史馆 从党建引领等方面、构建“双创”提炼学校办学特色，灵活运用艺术造型、艺术展板以及多媒体视频等组合式陈列突显学校总体办学特色，给参观
留下深刻印象。同时给教职员工参观提振信心，激励奋斗。

办学特色篇



雄关漫道真如铁，而今迈步从头越。以史为鉴、以史为基、以史为力，开创未来。灵活展示学校十四五发展规划、“两高一本”等内容。校史馆
未来展望篇



校史馆 雄关漫道真如铁，而今迈步从头越。以史为鉴、以史为基、以史为力，开创未来。灵活展示学校十四五发展规划、“两高一本”等内容。

未来展望篇



校史馆 设置多媒体视频对学校未来发展进行展望，同时配置留言装置，供参观者参观完后，留言寄语。

未来展望篇
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